1. Non fatevi ingannare dal
suo color dorato e dall'annata
{2020), questo Chardonnay

si distingue per caratttere

& complessitd: 18 mesidi
passaggio in legno di quercia
sprigioneranno, pid lo si
ossigena, l'arancia candita

e il biancospine e, ¢a va sang
dire, la fragranza di brioche.

1 suoi 13,5" di alcol autorizzano
alla compagnia di piatti

con crostacei e anche carni
bianche. Da servire a 14-16°C
di temperatura.

Cartan Charlemagne Grand
Cru, Chartron et Trébuchet
{Francia).

2. Unvero sangue blu della
regione di Bordeaus: Chiteau
Bastor-Lamontagne, proprieta
raale fino a meta Settecento,
sono 56 attari nel territorio del
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Sauternes, certificati biologici
da una decina d'anni, gli stessi
di guesta vendemmia. Blend
di Sémillon e Sauvignon,

& profondamenta fruttato al
naso - pesca, pera e albicocca
candita - ad & superbo con un

nisotto di gamberi e i formaggi.

Da servire a 1012°C

di temperatura,

Chiteau Bastor-Lamontagne
2013 Sauternes Aop [Francia).
3. Intensamente minerale,

la viti di Chardonnay crescono
su terreni calcarei ricchi

di ostriche lossili. Perfetlo
quindi per la discendenza
contemporanea di crostace.
Da servire a 10-12°C

di temperatura.

Aop Chablis Grand Cru
Bougroes, Chartren

et Trébuchat (Francia).
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4, Un vitigno molto aromatico,
Ia Malvasia, che sta avendo
un gran riterno, |l terroir

& Ponca, sui Colli Orientali del
Friuli ma vi sentirete

in navigazione: frutta tropicale
ed esolica, pasca bianca,
mughetto con qualche nuance
di spazialo mediterraneo,

In primis, degustarlo con

del crudo di pesce, a 8-10°C

i temparatura.

Fior/ fiore Malvasia

Doc Frivli Colli Origmtali,
Societa Agricola Aganis

[Friuli Venezia-Giulia).

5. Un bianco mediterraneo

o cui, per lo sapidita

e la mineralith spiccate, & stato

date il name di Vivir,

“vivere™ & anche “bere”,

in dialatto siciliano. Uve Grillo
in totalith, che gli regalano

quel particolare color dorato
con riflessi verdognoli e un mix
di profumi floreali e fruttati.
Pud seguire le portate centrali,
dalla pasta con verdure

& crostacei fino ai pesci alla
griglia & al forno o le carni
bianche. Da servire a 8-10°C
ditemperatura,

Viviri Sicilia Doc Grillo
Biologico, Tenuta Rapitalh
(Sicilia).

6. Un Tocai friulano, giovane

@ spigliato (annata 2022), che
wira sugli agrumati e bouquet
divioletta e gelsomino. Sapido
e delicalo & il classico tullo
pasto, dai crudi e fritti

di pesce in antipasto al pesce
al vapare. Da servire a 10-12°C
ditemperalura,

Collio Doc Friulano, Tenuta
Stolla (Friuli Venezia-Giulia).

_ CARTA BIANCA
PER LOPZIONE LIGHT
Per le entrée dif ostriche a lu rangaise o i crudi medilerranei, e du tersarsi

dhcon per prinid e erioliate. Delicdli per repudlazione, mia dtlenzione...
di ALESSANDRA PON
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