
vini bianchi
con il pesce

È antica la consuetudine di ac-

costare i vini bianchi all'intero

mercato ittico, o almeno a gran

parte di esso.Risale a quando

nacquela vinificazione del mo-

sto privato dalle bucceappena
cominciata la fermentazione.

Quandoil frutto dellapigiatura

comincia a muoversi, la trasfor-

mazionedegli zuccheri in alcol

produce altrettanta anidride

carbonica; questa ha il potere

JONDE

di spingere versol'alto le bucce,

lapolpa,ormai priva delsucco,e

i semi.In quelmomento s'inter-

viene per liberare il liquido da

una massadivenuta una specie

di cappello,cosìda evitare ogni

suopossibilecoinvolgimento nel

gustodel vino. Siescludecosìil

tannino con la peculiare astrin-

genza,la sensazionedel vino più
avversa quando si tratta di ac-

compagnarea tavola la cucina
di mare. Sin dalle espressioni

più immediate e leggere,carat-
terizzate dal colore paglierino

chiaro, il bianco senzale bucce

onora siail gusto sofficee deli-
catodi cefalopodiecrostaceisia

il probabile soavecondimento.

Il Pinot Bianco allevato e pro-

dotto nell'Italia nord-orientale

eil Fiano,partito dall'originaria

Irpinia e oggi diffuso in diverse

zonedel centro-sud, rappresen-

tanole opzioniideali perpassare

ai primi che mantengono nelle

salsela medesima levità degli
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CALICI IN FESTA ENOTECA

antipasti. Ma non soltanto il pe-
scato,i bianchi italiani con una

corposità agile euna lunghezza

di rilievo, comela Nosiola, l'Ar-

neis,il Riesling Italico e il Ca-

tarratto possonoduettare con

pastecondite conmaterie prime

di terra dellestagioni autunno e

inverno.La Vernacciadi SanGi-

mignano eil Grecodi Tufosono

tipologie appenapiù strutturate

edaiprofumi netti, spendiamola

loro vocazionesui pescibianchi

dimare.I Verdicchiodeimigliori

vigneti fra JesieMatelica assu-

mono la sensibilità e il potere

di accostarsiallericette di mare

più complesse,comeleminestre

tipiche dell'Adriatico, oppure le

specieittiche dal gusto intenso.
Poi c'èil Pinot Grigio, un'uva

dalla buccia rossastrache,vini-
ficata in bianco, dona un vino

perfetto per le ricette abase di

carni bianchecucinatein padella
earricchite da aromi espezie.

STONE

ARTUME

COLLIO
DOC
PINOT
GRIGIO

REPANDA

STÛNE

BOTTEGA

TOSCANAHANG

HALBERC

LeMonde
PinotBianco
Collezione

Bottega
CollioPinotGrigio
Laproprietàfondata

L'aziendaèaPratadi nel1965dàvitaaun

Bianco,daterre
vinogiallopaglierino
intensochesadipera

rivelaun'eleganza
argilloseecalcaree, efiorigialli.Lasua

arricchitadaaromi eappagante.Risottoai

speziate.Canapèdi
pancarrèintegralial

pag.56(€12,40).

patédisgombro, RepandaSolaris
pag.18(€19). EnantiodaRoeno

Ottenutodaunvitigno
TenutaStella
CollioFriulano

resistentecoltivatoa

Nascenelcuoredel
500metri,esprime

territoriogoriziano;i appenabilanciatada

ricordanol'abbraccio avvolgenza.Canapèdi

longilineoelungo emoussediprosciutto,

frutto.Canapèdi

Pordenone,quiilPinot

pag.18(€22). Fiano

AloisLageder
AmSand

Suunsuolodiorigine
magmaticaunFiano

daltoccosalino.Frutta
bianca,vanigliae

I vigneticondottiin speziesifondonoinun

BassaAtesina,quila
sorsoequilibratoe

persistente.Budinidi
rapeconsalsaverde
allenociescorzonera,

pag.28(€35).

Gewürztraminer2021

biodinamicasononella

reginadellevarietà
aromatichesviluppa
potenzaetensione.

Canapèdipolentacon
lenticchiebelugae

limonicanditi, OstuniBianco

NascevicinoalLagodi
Bolsena,èuninvito

allagioia.Freschenote dallamineralità.
dimelaefioridi

sambuco,ilsaporeè
Insalatadigrano,

lenticchieemelagrana,
pag.39(€19).asciutto,ilcorpo

snello,convinceper
l'ereditàinbocca.Pasta
cortaconlepuntarelle

piccanti(€15).

freschezzaèpartecipe

agrumatiesfumature carcioficongremolata,

un'aciditàvibrante,

sentoriiodati unamorbida

delmare.Il sapore sfogliaconalbicocche

esibiscelamaturitàdel pag.20(€48).

patataamericanaallo
chèvreeporcini,

GianniMoscardini
ArtumeToscana

AmalbergaStùne

pag.18(€24,70). Dalleterreargillosedi
Ostuniunvinoorodai

VillaCaviciana
Valloresia

riflessibrillanti,intenso
nellenotedilamponie
ananascheapronoa
unsaporeprolungato
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